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2017-2019 Zlatarnica Zlatarnice Rodić Odnosi s javnošću

VRUĆ PROIZVOD Dobar poklon iz zlatarnica Rodić

Srebrne žličice 
za naše najmlađe
piše Iva Novak

Srebro kao nosivi materijal 
nema samo promišljenu estet-
sku, nego i konkretnu zdrav-
stvenu komponentu. Znaju to 
dobro u zlatarnicama Rodić 
gdje su ručno dizajnirali srebr-
ne žličice za bebe i djecu.

- Od davnina je u plemenitaškim 
obiteljima srebro bilo najčešće ko-
rišten materijal pribora za jelo, i 
to s valjanim razlogom. Naime, 
snažno antiseptičko i antibiotsko 
svojstvo srebra doslovno dezinfici-
ra jelo, a s obzirom na to da se radi 
o iznimno malim količinama sre-
bra, zagarantirana je neštetljivost 
organizmu - objasnili su iz zlatar-
nice Rodić i dodali kako je riječ o 
njihovu tradicionalnom proizvo-
du koji su kupci često kupovali i 
naručivali kao idealan poklon za 
rođenje ili krštenje.

- U današnje vrijeme prava je 
rijetkost ručna izrada nakita i 
predmeta od zlata i srebra. Sve je 
više uvoza, generičkih proizvoda 
i zarada na količinama. Trudimo 
se zadržati obiteljsku tradiciju i 
ljudima omogućiti ručno rađeni 
proizvod u koji je unesen trud, 
vrijeme i emocija. Naši kupci to 
prepoznaju, iako nije uvijek lako 
vidjeti na gotovom proizvodu je 

li generički ili, pak, unikatan. Tu 
je važno povjerenje, rad s ljudima 
jedan na jedan, slušanje njihovih 
zamisli i ideja i, naravno, ljubav 
prema onome što radiš - ispričao 
je Tomislav Rodić koji je odlučio 
svoju karijeru graditi u obitelj-
skom biznisu.

Proizvode zlatarnice možete 
naći u Bakačevoj 11, gdje trenu-
tačno traje akcija od 25 posto 
popusta na sve artikle, ili u Juri-
šićevoj 10. Što sve nude, možete 
pogledate i na web adresi www.
zlatarnice-rodic.hr. J

Snažno anti-
septičko i 
antibiotsko 
svojstvo ovog 
materijala 
doslovno 
dezinficira 
jelo, a s obzi-
rom na to da 
se radi o jako 
malim količi-
nama srebra, 
zagarantira-
no ne šteti 
organizmu
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“Bez obzira na vrijeme i loka-
ciju, dva dara prirode preživ-
ljavaju sve promjene trendova, 
sve promjene načina života, sve 
kulture i običaje. 

Od pamtivijeka su načini slav-
ljenja esteticizma, pokazivanja 
pažnje, skupocjenosti i ljepote. 
Govorimo o cvijeću i zlatu. 
Spojiti nespojivo, tek 
ubranu ružu i zlato, 
doista dokazuje 
kako je ljepotu 
prirode moguće 
učiniti dugo-
vječnom”, kažu 
nam u zlatar-
nici Rodić dok 
nam pokazuju 
svoj najnoviji 
proizvod - tek 
ubrane ruže iz 
vlastitog vrta op-
točene čistim zla-
tom službenog imena 
Rose D’or.

TRI OPCIJE “Htjeli smo na-
praviti korak dalje u ručnoj izradi 
nakita i predmeta od zlata i srebra 
pa smo se odvažili na ovu potpuno 
neobičnu ideju koja se pokazala 
potpunim pogotkom. Na ideju 
ruža optočenih zlatom došli smo 
zajedno, komentirajući kako bi-
smo voljeli napraviti skupocjen i 
unikatan proizvod koji u sebi ne 
nosi samo eleganciju, nego i du-
govječnost”, objašnjavaju u zlatar-
nici Rodić.

Ubrzo se ovaj proizvod našao na 

policama zlatarnice Rodić u Ba-
kačevoj 11 u Zagrebu, a moguća je 
narudžba u tri opcije: bijelo, žuto 
i crveno zlato. 

ZNAK PAŽNJE Svaka boja zlata 
na svoj način daje posebnu notu 
te uz unikatnost i ručnu izradu fi-
nalno stvara proizvod opravdano 
visoke vrijednosti. Naime, cijena 
ruže se kreće oko 2000 kuna u ma-
loprodaji.

“Ovaj proizvod idealan je poklon 
za posebne prilike poput vjenča-
nja, krštenja, proslave diplome, 
rođendana, godišnjice braka, use-
ljenja, kao poslovni poklon, po-
klon zahvale ili, pak, vrlo vrijedan 
znak pažnje za dame”, zaključuju.

Više možete saznati na www.zla-
tarnicerodic.com.J

UNIKATNI POKLON Zlatarnica Rodić ima originalni novitet u svojoj umjetničkoj ponudi

Ručno rađene ruže 
optočene zlatom

piše Iva Novak 
foto Marko Cuculić

Na ovu ideju tim iz poznate zlatarnice došao je jer je htio osmisliti skupocjen 
i unikatan proizvod koji u sebi ne nosi samo eleganciju, nego i dugovječnost

Ovo je idealan dar za 
prigode poput vjenča-
nja, krštenja, proslave 
diplome, rođendana, 
godišnjice braka...
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Zlatarnica Rodić kao adresa za personalizirano 
ručno rađeno vjenčano prstenje

Prsten je snažan simbol trajnosti i 
nepromjenjivosti, a u kontekstu vjenča-
nja nosi potvrdu povezanosti i odanosti 
partneru. Upravo zato, ovaj često vječni 
odabir, rijetko se prepušta slučaju. 

Zavirili smo u zlatarnicu Rodić i preis-
pitali situaciju po pitanju odabira burmi. 

“Burma je proizvod koji je možda naj-
osjetljiviji. Svaki drugi nakit nije obavezu-
jući najčešće ima funkciju ukrasa. Burma 
nije samo prsten i zato je ispravan odabir 
ovdje dosta složeniji i ozbiljniji.” govore 
Rodići. 

Na pitanje kakve su razlike u pristupu 
muškaraca i žena odabiru burmi, odgo-
varaju:

“Najčešća je zabluda da je muškarac 
opušteniji oko odabira i da prepušta glav-
nu riječ svojoj odabranici. Pokazalo se 

kako su upravo muškarci najzahtjevniji 
kupci. Ovdje se radi o odabiru predmeta 
u koji se vrlo lako može potkrasti žens-
tvena nota i stoga je našim kupcima često 
važno da se naglasak stavi na muževnost 
u dizajnu.”

Pitali smo ih i na koji način se burme 
naručuju i izrađuju. 

“Trenutna kolekcija burmi u većini 
situacija predstavlja ogledni primjerak. 
Praksa je da se na temelju određenog diza-
jna, burma dodatno personalizira. Budući 
mladenci sami daju upute o promjenama, 
nadogradnjama, ali i financijskim katego-
rijama unutar kojih se krećemo. Na nama je 
potom da izvedemo upravo ono što su za-
mislili. S obzirom na to da se radi o dugogo-
dišnjoj obiteljskoj tradiciji i generacijama 
prenošenom znanju ručne izrade nakita, u 
mogućnosti smo ponuditi vjenčani prsten 
koji je na svim razinama unikat.”

Pozivamo boduće mladence da s po-
vjerenjem kontaktiraju zlatarnicu Rodić 
telefonom na broj 014814936, mailom na 

zlatarnicerodicinfo@gmail.com ili osob-
nim dolaskom u poslovnicu na adresi Ba-
kačeva 11 u Zagrebu (nasuprot Zagrebačke 
katedrale). Više o zlatarnici na  www.zla-
tarnicerodic.com ! •

ZLATARNICE RODIĆ - Tradicija, pouzdanost, unikatan dizajn i izrada po željama VL PROMO
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“Burma nije samo prsten i zato je 
ispravan odabir dosta složeniji i 
ozbiljniji.” govore nam Rodići

http://www.modamo.info/index.php/ljepota/parfemi/17148-rucno-izradene-zlice-od-srebra-vrijedan-su-i-praktican-poklon-za-najmlade
https://www.jutarnji.hr/domidizajn/inspiracije/srebrne-zlicice-za-nase-najmlade/6894492/
http://atma.hr/nika-grcka-bozica-pobjede/
https://living.vecernji.hr/interijeri/srebrne-zlicice-u-zlatarnicama-rodic-1222789
https://www.croatiaweek.com/step-into-the-workshop-of-rodic-jewelers-today-hand-crafted-jewelry-is-a-rarity/
https://mores.blog/2018/01/28/traditional-croatian-jewelry/
http://she.hr/zlatarnice-rodic-poklanjaju-prekrasne-srebrne-nausnice-sa-swarovski-kristalima/
http://www.zagrebonline.hr/111336-2
https://zenstvena.com/zlatarnice-rodic-rucno-radeni-nakit-inspiriran-hrvatskom-tradicijom/
https://zena.rtl.hr/clanak/dodaci/hrvatska_bastina_pretocena_u_nakit/24004
https://www.jutarnji.hr/domidizajn/inspiracije/idealan-vjencani-poklon-okvir-za-slike-napravljen-iskljucivo-od-srebra/7665636/
https://www.jutarnji.hr/domidizajn/inspiracije/idealan-vjencani-poklon-okvir-za-slike-napravljen-iskljucivo-od-srebra/7665636/
https://udajemse.hr/savjeti/nasi-prijatelji/zlatarnica-rodic-osobno-vjencano-prstenje/a2723
https://www.vecernji.hr/lifestyle/vecernji-hr-poklanja-prekrasan-srebrni-prsten-zlatarnice-rodic-1323536
https://atma.hr/zlatarnica-rodic-ponudila-zanimljivu-ideju-za-vrijedan-i-dugovjecan-dar-ruze-koje-nikada-nece-uvenuti/
https://www.jutarnji.hr/domidizajn/inspiracije/rucno-radene-ruze-optocene-zlatom/8390501/
https://www.croatiaweek.com/photos-croatian-jewelers-create-unique-handmade-gold-plated-roses/
https://www.vecernji.hr/showbiz/glazbenu-divu-josipu-lisac-iznenadila-je-zlatna-ruza-evo-sto-je-rekla-1308722/galerija-353535?page=4


2019 Dermatološka klinika Dermatologija Ivana Nola
ZA KLIJENTA: REVELO D.O.O.

Odnosi s javnošću
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JELENA ROZGA O TRETMANIMA 
TIJELA U DERMATOLOGIJI IVANA NOLA

VIŠE O POLIKLINICI POGLEDAJTE NA www.dermatologija-ivananola.hr 

“Za moj izgled  
nije zaslužna  

samo genetika”
ez obzira na godine i spol, 
mnoge nas u nekoj mjeri 
kreće kopkati ona dobra 
stara briga ‘stiže ljeto’. 

Dolazi nam toplo vrijeme, a s njim 
izviruju i svi oni zimi prekrivani 
nedostaci na tijelu. Redoviti tren-
inzi i kontrolirana prehrana često su dobitna kombinacija, 
no ne i uvijek realistična. Tehnologija aparata za obliko-
vanje i njegu tijela je danas toliko napredovala da je sve više 
i više ljudi uvrstilo tretmane u svoju svakodnevnu rutinu.
Za vas smo istražili goruće trendove u oblikovanju tijela i 
lica. Pitali smo gdje i kako a kao odgovor na naša pitanja 
dobili smo ključne riječi: Nola i MedContour PLUS. 

U novootvorenoj poliklinici poznate dermatologice 
Ivane Nola dočekala nas je Jelena Rozga koja s doktoricom 
surađuje dugi niz godina. “Iako Jelena nikad nije imala 
kritične indikacije poput viška kilograma ili viška kože, 
zbog posla kojim se bavi ne smije si dozvoliti vidljive ne-
dostatke na tijelu i licu. Upravo je zadatak ponuditi i 
kvalitetno odraditi strateški birane tretmane za njeno lice i 
tijelo”, objašnjava dr. Ivana Nola.
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MED CONTOUR PLUS
ODGOVOR NA PITANJE KAKO 
JELENA ODRŽAVA SVOJU LINIJU
MedContour PLUS nadogradnja je prevolucionarnog aparata 
Med 2 Contour koji se pozicionirao kao dokazano učinkovit 
uređaj u oblikovanju tijela. Tretman targetira masne naslage, 
uništava celulit te popravlja tonus kože omogućujući 
individualan pristup klijentu kroz modulaciju ultrazvučne 
energije. “Nije to samo genetika. Bez održavanja i njege ne bih 
ovako izgledala u ranim četrdesetima”, odgovara Jelena na 
pitanje jesu li su tretmani Med Contourom PLUS stvarno 
odradili svoje. Na individualne konzultacije kod dr. Nole 
možete se naručiti u dermatologiji Ivana Nola na novoj adresi 
- Ulica Alberta Ognjena Štrige 4  u Zagrebu telefonom na 
01/4619-191 ili mailom na info@dermatologija-ivananola.hr 

http://www.journal.hr/ljepota/zdravlje-ljepota/poliklinika-nola-jelena-rozga-med-contour-plus-hydrafacial-tretmani/
https://www.gloria.hr/ljepota/tijelo/jelena-rozga-otkrila-kako-je-svoju-neposlusnu-kozu-dovela-u-red/8851223/
https://www.24sata.hr/news/rozga-za-moj-izgled-nije-zasluzna-samo-genetika-630390
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RADIO
Radio 101 srijeda, četvrtak i petak: 10x spot 20’

https://www.jutarnji.hr/domidizajn/inspiracije/offtime-novi-zagrebacki-festival-na-jarunu/8905778/
https://www.vecernji.hr/zagreb/offtime-novi-zagrebacki-festival-na-jarunu-1321129
http://www.showbizzmagazin.com/u-novom-glazbeno-gastronomskom-konceptu-odrzat-ce-se-prvo-izdanje-offtime-festivala/
http://www.zagrebonline.hr/offtime-novi-zagrebacki-festival-na-jarunu/
http://www.terapija.net/najawa.asp?ID=29261
http://metro-portal.hr/offtime-novi-zagrebacki-festival-na-jarunu/118587
http://www.gosucker.com/1/Hrvatska/0/46/Lokalni-i-regionalni-portali/237/Metro-portalhr/OFFTIME---novi-zagrebacki-festival-na-Jarunu-5818125.html
https://news.glonaabot.com/article/croatia/da849a2ed650cbd937278f7a79bcb386ef25687a50b155fa7540c258a73bfaa5
https://www.zgkult.eu/2019/05/22/offtime_-novi-festival-u-zagrebu-na-jarunu/
https://radio101.hr/offtime-festival-24-26-5-aquarius/
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https://gastro.24sata.hr/recenzije/biblos-habibi-oaza-libanonske-kuhinje-na-rubu-grada-23807?fbclid=IwAR2zKFv1F6IT9_e5-OLpHAfSPezW3s8WSsDuszjN7gzi6eoD0G4ESWdywAY
https://www.vecernji.hr/lifestyle/vecernji-vas-vodi-na-veceru-u-biblos-habibi-1322784?fbclid=IwAR1EBsjIZfpjXYrvdG-TepYebRLmUhHKJOko_T8zeDEl8QNbLwfbcLLezp4
https://www.party.hr/najave-dogadjanja/biblos-habibi-restaurant-free-nagrila-night-0106.html
http://mojzagreb.info/zagreb/hrvatska/noc-nargila-u-zagrebu


2019 Restoran istarskih delicija Parenzo Odnosi s javnošću

31Nedjeljni
10. veljače 2019.

Podatno, savršeno začinjeno sirovo meso, hrskav kruh i 
malo maslaca - samo to treba za ovo gurmansko predjelo

KORAK PO KORAK

Nek se priča o vašem 
tatarskom bifteku 

Tatarski biftek nije jelo koje 
će oduševiti svakoga, pogo-
tovo stoga što mnogi zaziru 

od konzumacije sirova mesa. No 
kada je dobro pripremljen, i to po 

mogućnosti ručno s puno pažnje, 
predjelo je od kojeg ćete se jedva 
odvojiti. S maslacem i tostiranim 
kriškama kruha, mek i ukusan 
tatarski biftek poslužio nam je 
Nikola Šainović, vlasnik novog 
zagrebačkog restorana Pršuterija 
Parenzo u ulici Rebar 7. 3

(napomena: recept je isti, 
samo se mijenja brašno/mlje-
vena sirovina)  • 700 g oštrog 
brašna  • 300 g bademova 
(lješnjakova) brašna  • 500 
g maslaca  • 500 g šećera  • 5 
jaja  • 2 praška za pecivo  • 1 
naranča  • 250 g mljevenih ba-
dema (lješnjaka)  • 400 g čo-
kolade za kuhanje narezane 
na kockice
U posudi pomiješajte brašno 
i maslac dok se ne dobije mr-
vičasta struktura. Zatim do-
dajte jaja i šećer te sve zajedno 
izmiksajte. Dodajte naribanu 
koru naranče i sok od naranče, 
prašak za pecivo i mljevene 
bademe (lješnjake). Kad se 
smjesa sjedini, ostavite u hlad-
njaku da se stisne. Od ohlađene 
smjese oblikujte kuglice veli-
čine oraha koje stavite na papir 
za pečenje i malo spljoštite 
rukom. Pecite kekse 20 do 25 
minuta na 200 Celzijevih stup-
njeva.

150 g slanine  • 150 g tvrdog sira  • 
150 g kiselih krastavaca  • 1 šalica 
jogurta  • 2 šalice brašna  • ½ ša-
lice ulja od uljane repice  • 3 jaja  • 
1 prašak za pecivo  • malo soli

Slaninu narežite na komadiće, 
naribajte tvrdi sir i usitnite 
krastavce. Jogurt, brašno, 
ulje, jaja, sol i prašak za 
pecivo izmiksajte u 
smjesu i dodajte 
usitnjenu slaninu, 
krastavce i nari-
bani sir. Raspore-
dite smjesu u kalup 
za muffine i pecite 
20 minuta na 200 Cel-
zijevih stupnjeva.

MAKSIMALNA 
ISKORISTIVOST 

Nakon što se 
iz sjemenki i 

orašastih plo-
dova izvuče ulje, 

ostaci se melju 
u fino brašno 

koje se koristi u 
gastronomiji za 

pripremu brojnih 
jela i slastica, 

ali i u stočnom 
gospodarstvu za 

prehranu
 domaćih 
životinja 

jKONOPLJA
Ulje za salate, 
umake, 
namaze, 
variva i juhe

Keksi od badema 
ili lješnjaka

Slani muffini

1 Za pripremu tatarskog bifteka 
kupite klasični biftek koji nije 
odležan. Računajte da vam za 

predjelo za dvije osobe treba 200 
grama mesa. S bifteka prije usitnja-
vanja maknite opnu i uklonite što 
više žilica te sjeckajte sve dok ne 
dobijete smjesu mesa koje nalikuje 
na mljeveno. Ručno usitnjeni biftek 
drukčijeg je teka od onog usitnje-
nog u stroju pa se isplati uložiti 
vrijeme i trud. Nakon obrade meso 
treba staviti sa strane.

2 Usitnite zajedno češnjak, luk, 
kisele krastavce, list peršina, 
ljuti feferon, slane inćune i 

kapare sve dok ne dobijete pastu 
pa dodajte sol, papar, crvenu pa-
priku, kečap, senf i tabasco te do-
bro izmiješajte.

3U posebnoj zdjelici pomi-
ješajte žumanjak sa sunco-
kretovim uljem sve dok se 

ne prožmu, a potom dodajte senf, 
limun i konjak. Kada kupujete ko-
njak, pokušajte izbjeći najjeftinije 
etikete i nemojte zamijeniti sunco-
kretovo ulje maslinovim jer će pro-
mijeniti okus jela.

4 Nastalu smjesu dobro pomi-
ješajte s usitnjenim povrćem 
i začinima te dodajte meso. 

Dobro izmiješajte sve sastojke. Na 
kraju miješanja smjesa ne smije 
imati crvenu boju mesa.

5 Prije posluživanja kušajte i po 
potrebi još začinite. Poslu-
žite s maslacem i tostiranim 

kruhom.
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piše Neda Batinić
snima Biljana Blivajs/Hanza Media

KUHAR NIkola Šainović, vlasnik 
Pršuterije Parenzo, pokazao nam je 
tehniku pripreme tatarskog bifteka

40

tekst Neda Batinić// fotografija Biljana Blivajs/Hanza Media

Danas nam se jede 
pravi istarski sendvič!

SAVRŠENI 
SNACK

Hrskavi kruh, kremasti namaz od mirisnih tartufa, 
malo salate po želji, tri tanko narezane šnite savršenog 
pršuta koji je u isto vrijeme i sladak i slan, nekoliko 
feta tvrdog sira i tek koja kap domaćeg maslinova ulja 
ponekad su sasvim dovoljan razlog za sreću. Prima-
mljivi sendvič sa slike prepun aromatičnih istarskih 
namirnica za nas su složili u Pršuteriji Parenzo, 

nedavno otvorenom restoranu u zagrebačkoj Ulici 
Rebar 7, a za glavnu zvijezdu ovog sendviča sasvim 
opravdano odabran je pravi istarski pršut, delikatesa 
za koju morate znati gdje  je možete pronaći. Pokucate 
li na njihova vrata, nećete otići razočarani, a mi vam 
donosimo prijedlog što pripremiti ako ste se zaželjeli 
pravih okusa Istre. Dobar tek!
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ŠTO JE TO ISTARSKI PRŠUT
Autohtoni hrvatski proizvod sa 

zaštićenom oznakom izvornosti dobiva 
se od buta svinje, no za razliku od 

dalmatinskog izduženiji je i priprema 
se na drugačiji način. Prije soljenja 
i sušenja mesa s istarskog pršuta 

uklanjaju se sva masnoća i koža buta, 
a zadržavaju se zdjelične kosti. Nakon 
soljenja i prešanja istarski pršut suši 

se na buri i, za razliku od dalmatinskog, 
ga se ne dimi. 

MASLINOVO 
ULJE

Tek nekoliko 
kapi domaćeg 
maslinova ulja 

bit će dovoljno da 
zaokružite svoj 

istarski sendvič, 
a želite li dodati i 
slatkasto-kiselu 
aromu, poslužite 
se reduciranim 

aceto balsamicom. SALATA ZA OSVJEŽENJE
Matovilac i radič možete zamijeniti 

drugim sezonskim salatama, a pružit 
će dobrodošao kontrast slanim 

namirnicama u ostatku sendviča.

KRUH I NAMAZ
Osnova svakog 

sjajnog sendviča 
je ukusni kruh 

koji po želji 
možete i tostirati, 

a nemojte 
zaboraviti na 

namaz koji može 
biti kremasti sir, 

namaz s tartufima 
ili jednostavno 

maslac.

GRAN ISTRIANO 
Tvrdi i reski polumasni sir 

od kravljeg mlijeka nalikuje 
slavnom talijanskom Grana 

Padano siru, no za razliku od 
njega ne proizvodi se tipičnim 

prešanjem, nego metodom 
samoprešanja pomoću 

vlastite težine.

CHERRY 
RAJČICE

Rajčica, hm... 
U ovo doba 

godine?

ONLINE OBJAVE
Glam.hr / 24 sata: Gastro.hr / Journal / Croatia Week 

PRINT
Jutarnji list: Dobra hrana 9. veljače 2019. - “Danas nam se jede pravi istarski sendvič!” / Jutarnji list: Dobra hrana 16. veljače 2019. - “Tatarski biftek” / Grazia ožujak 2019.

5/12

http://www.glam.hr/prozvana-kucom-istarskih-delicija-prsutarnica-parenzo-ugoscuje-poznata-imena-i-istinske-gurmane/?preview=true&preview_id=47658&preview_nonce=5b76f4d0f2
https://gastro.24sata.hr/recenzije/vino-i-prsut-nova-istarska-konoba-u-zagrebu-23023
http://www.journal.hr/lifestyle/gastro/prsuterija-parenzo-okusi-istre-u-zagrebu-u-novom-restoranu/
https://www.croatiaweek.com/prsuterija-parenzo-a-newly-opened-restaurant-in-zagreb-brings-us-the-best-prosciutto-%EF%BB%BF/


2018 Life & Business Coach, NLP trainer Melita Manojlović Odnosi s javnošću

ONLINE OBJAVE
 SHE.HR / ZAGREB ONLINE / Croatia Week / Gloria.hr / BusinessIN / Kreni Zdravo / One nastupaju / RTL.hr / 

FASHION.HR Intervju: ’ Na koji način emocije i misli utječu na naš fizički izgled?’

PRINT
Dom&Dizajn božićno izdanje 2017. / Jutarnji list subota, 6. siječanj 2018.

6/12

http://www.zagrebonline.hr/pozivamo-vas-certificiranu-polugodisnju-edukaciju-neuro-lingvistickog-programiranja/
https://www.gloria.hr/promo/nagradni-natjecaj-poklanjamo-certificiranu-polugodisnju-edukaciju-neurolingvistickog-programiranja/6951120/
http://www.businessin.hr/vijesti/9-vijesti/6008-mozaik-trainings-nlp-trening-centar-intervju-melita-manojlovic
https://www.krenizdravo.rtl.hr/zivotni-stil/put-ka-sreci/zakon-privlacenja-kontroverzna-tema-danasnjice
https://www.rtl.hr/tv-novosti/2778765/rtl-i-melita-manojlovic-vas-daruju-poboljsajte-svoj-zivot-uz-besplatne-radionice/


2018 Prodavaonica namirnica 
orijentalne kuhinje

Habibi Orient Odnosi s javnošću

ONLINE OBJAVE
Journal.hr / Jutarnji: Dobra hrana / 24 sata: Gastro.hr / Okusi.hr

PRINT
Dom&Dizajn božićno izdanje 2018. / Jutarnji list nedjelja / Kompas “Nova mjesta u gradu”

7/12

https://www.jutarnji.hr/dobrahrana/price/habibi-orient-ducan-iz-snova-za-sve-zaljubljenike-u-daleku-bliskoistocnu-kuhinju/6981348/
https://gastro.24sata.hr/article-preview-20452?preview_code=711df64a
http://www.okusi.eu/okusi/trgovine/bliskoistocni-stih-u-srcu-zagreba-novotvoreni-supermarket-egzoticnih-namirnica/


2018 Pisac Stevan Daničić Odnosi s javnošću

ONLINE OBJAVA
Journal.hr

8/12

http://www.journal.hr/lifestyle/kultura/knjige/snazan-drzak-neukrotiv-i-iskren-do-bola-roman-stevana-danicica-napravio-boom-u-srbiji/


2018 Life & Business Coach Andrea Vidmar Odnosi s javnošću

ONLINE OBJAVE
Glam.hr / Atma.hr / Zagreb Online / X-ica.hr

9/12

http://www.glam.hr/trebate-promjenu-upoznajte-thetahealing/?preview=true&preview_id=47329&preview_nonce=53e9ffa9c2
https://atma.hr/25-10-zagreb-thetahealing-day/
http://www.zagrebonline.hr/thetahealing-day-kaptol-boutique-cinema/
https://x-ica.com/thetahealing-day-u-kaptol-boutique-cinema/


2018 Dizajn igračke Spinfly Odnosi s javnošću

ONLINE OBJAVE
Vizkultura / Jutarnji.hr: Dom&Dizajn

10/12

https://vizkultura.hr/tag/spinfly/
https://www.jutarnji.hr/domidizajn/inspiracije/spinfly-kombinaciju-frizbija-i-spinnera-top-novost-hrvatskog-produkt-dizajna/7815327/


2017 Ručno rađene lampe od cijevi Cekolamps Odnosi s javnošću

ONLINE OBJAVE
Atma / IT girl / Fashion.hr / Journal / Jutarnji.hr: Dom&Dizajn / Moj stan / Buro24/7 / Modamo BiH / Večernji.hr: Living / Gloria.hr / Cover.style / Dom na kvadrat

TISAK
Večernji - Nekretnine tiskano izdanje / Jutarnji tiskano izdanje 11. studenog 2017. / ELLE Decoration tiskano izdanje u veljači 2018.

TELEVIZIJA
Dom na kvadrat YouTube videi + TV prilozi (Jabuka TV Zagreb, OSTV Osijek, Poljoprivredna TV Požega, SRCE TV Čakovec, TV 4R Karlovac, 

TV NOVA Pula, RI TV Rijeka, TV Šibenik, TV Jadran Split, DUTV Dubrovnik, TV KISS Kiseljak, NTV IC Kakanj, BDC TV Brčko)

11/12

http://atma.hr/svjetiljka-light-of-lotos/
http://www.itgirl.hr/newsflash/style-and-glow/9726-industrial-chic-hladni-metali-za-futuristicki-interijer-na-7-inovativnih-nacina
https://www.fashion.hr/dizajn-i-arhitektura/otkrijte-odlicne-dekorativne-svjetiljke-novog-domaceg-brenda-131593.aspx
http://www.journal.hr/lifestyle/novi-hrvatski-brend-svjetiljki-cekolamps/attachment/cekolamps-naslovna/
http://www.mojstan.net/namjestaj-dekoracije/cekolamps-rucno-radene-dekorativne-svjetiljke-vodovodnih-cijevi/
https://cover.style/hr/dizajn-svjetiljke-sssnakey-stavlja-omrazenu-zivotinju-u-simpatican-kontekst/


2017 Forma Fit Factory Yoga Odnosi s javnošću

ONLINE OBJAVE
Atma / IT girl / Zagreb online / She.hr / Cover.style / Večernji.hr: Ordinacija

12/12

http://atma.hr/joga-nije-samo-tijelo-ali-tijelo-je-odlican-pocetak-pozivamo-vas-na-besplatne-satove-joge/
http://she.hr/vrijeme-je-za-promjenu/
http://ordinacija.vecernji.hr/novosti/besplatni-satovi-yoge-u-genijalanom-prostoru-fitness-centra-forma-fit-factory/


Zakažite prvi 
sastanak

Razmišljate o angažmanu Prababe?
Kako ne bi prošla pored vas s kolačima, 

pošaljite mail i zakažite termin za 
sastanak! 

 
cuculic.tena@prababa.com

Halo, Prababa?

Nazovite nas na 
+385 95 3337 775


